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Negroamaro IGT Az. Fonte Frontini

Primitivo del Salento IGT Tenuta Masseria del Monte
Salice Salentino DOC Centopietre Az. Petrelli

Nero d’Avola IGT Az. lvam

Nero d'Avola Terre Siciliane IGT Tenuta Trinacria

La Segreta Il Rosso DOC Sicilia Az. Planeta

Cannonau Templum DOC Az. Cantina sociale della Gallura
Cannonau della Gallura DOC Az. Fonte Frontini
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Verduzzo DOC Az. Tunella (50 cl)

Brachetto d’Acqui DOCG Az. Cossetti (75 cl)
Recioto DOC Az. La Collina dei Ciliegi (50 cl)
Moscato d'Asti DOCG Tenuta Cascina Valon (75 cl)
Vin Santo DOC Az. Pucciarella (50 cl)

Moscato Dulcis in Fundo IGP Az. Torrevento (50 cl)
Zibibbo IGP Tenuta Martinez (75 cl)

Moscato Passito IGP Tenuta Martinez (75 cl)
Malvasia IGP Tenuta Martinez (75 cl)

Passito di Pantelleria DOP Az. Pellegrino (50 cl)
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Birra Moretti “Classica” (33 cl)

Birra chiara classica.
Italian classical light beer.

Birra Moretti “Toscana” (50 cl)
Birra chiara dal colore giallo paglierino prodotta con malto Pilsner. Gusto orzo e farro.
Lager beer brewed with Pilsner malt pale yellow. Taste barley and spelt.

Birra Moretti “Pugliese” (50 cl)
Birra a bassa fermentazione di colore rosso ambrato prodotta con una combinazione di fico d’india e grano arso.
Bottom-fermented beer brewed with a combination of amber red prickly pear and grain.

Birra Moretti “Piemontese” (50cl)
Birra dal colore rosso ambrato prodotta con mirtillo e riso.
Amber beer produced with cranberry and rice.

Birra Moretti “Lucana” (50 cl)

Birra ad alta fermentazione dal colore scuro in stile irlandese prodotta con malti tostati. Gusto intenso con alloro malto e orzo.
Top-fermented dark beer Irish-style brewed with roasted malts. Intense malt and barley Laurel.

Birra Moretti “Friulana” (50 cl)

Birra dal colore scuro prodotta con malti tostati e mele renette.
Dark beer brewed with toasted malts and pippin apples.

Guinness “Dublin” (50 cl)

Classica birra Irlandese nera, gusto forte, dal tostato inconfondibile con note di caramello scuro e toffee (3,8%).
Classic black Irish beer, strong taste, subtle caramel/toffee notes and even more subtle hop aromas (3,8%)

Guinness “West Indies” (50 cl)
Classica birra Irlandese nera, gusto forte, dal tostato inconfondibile con note di caramello scuro, toffee e cioccolato (6%)
Classic black Irish beer, strong taste, toffee, caramel and slight chocolatey notes (6%)
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Bollicine « Sparkling Wine

Champagne Moét & Chandon Brut Imperial Maison Moét & Chandon Reims - Francia €60,00 Diano d’Alba Baric Az. Veglio Piemonte €19,00
Champagne Moutardier Cuvee Carte d’0r Maison Moutardier Reims - Francia € 50,00 Barbaresco DOCG Az. Veglio Piemonte €29,00
Franciacorta Brut DOCG Az. Borgo Supremo Lombardia € 30,00 Barbaresco DOCG Az. Il Pozzo Piemonte € 25,00
Franciacorta Saten DOCG Az. Borgo Supremo Lombardia € 35,00 Barbera d’Alba DOC Az. Veglio Piemonte € 14,00
Franciacorta DOCG Brut Rosé Az. Borgo Supremo Lombardia € 35,00 Barbera d’Asti Az. Il Pozzo (1,5 1) Piemonte € 22,00
Ferrari brut Trento DOC Az. Fratelli Lunelli Trentino Alto Adige € 45,00 Barbera d'Alba DOC Az. Fontanafredda Piemonte € 16,00
Ferrari roseé Trento DOC Az. Fratelli Lunelli Trentino Alto Adige € 50,00 Barolo DOCG Az. Fontanafredda Piemonte € 50,00
Moscato Dolce Az. Ca Ernesto Veneto €15,00 Barolo DOCG Az. Veglio Piemonte € 30,00
Extra Dry Millesimato Az. Ca Ernesto Veneto € 15,00 Nebbiolo Langhe Az. Veglio Piemonte €18,00
Prosecco Millesimato DOCG Az. Paladin Veneto €20,00 Langhe rosso Gia DOC 1 litro Az. Fontanafredda Cuvée Piemonte € 35,00
Prosecco DOCG Az. Corner Veneto €16,00 Bacca Rossa IGT Az. Villa Sandi Veneto €19,00
oL ; ) ; Valpolicella superiore DOC Az. Colline dei Filari Veneto €15,00
Vini Bianchi « White Wine Valpolicella ripasso DOC Az. Colline dei Filari Amarone Veneto €20,00
Alto Adige Sauvignon DOC Sanct Valentin Az. San Michele Appiano Trentino Alto Adige € 40,00 DOC Az. Colline dei Filari Veneto € 30,00
Alto Adige Gewiirztraminer DOC Sanct Valentin Az. San Michele Appiano Trentino Alto Adige € 40,00 Valpolicella Ripasso DOC Az. Bertani Veneto € 28,00
Gewdirztraminer Alto Adige DOC Az. Ca Ernesto Trentino Alto Adige €18,00 Amarone DOC Az. Bertani Veneto € 45,00
Ribolla Gialla C.0.F. DOC Az. Casella Friuli Venezia Giulia €22,00 Cabernet Sauvignon IGT Az. Colline dei Filari Cabernet Veneto €13,00
Sauvignon Grave del Friuli DOC Az. Paron Mario Friuli Venezia Giulia €18,00 IGT Az. Colline dei Filari Veneto €12,00
Gaja chardonnay Langhe Rossj-Bass Az. Gaja Piemonte € 48,00 Pinot nero DOC Az. Travaglino Lombardia €18,00
Gavi DOCG Az. Pozzo Piemonte €15,00 Valgella DOCG Bruma Az. Ottavo Nano Grappolo Inferno Lombardia € 35,00
Langhe Arneis DOC Az. Fontanafredda Piemonte €17,00 DOCG Az. Nino Negri Lombardia € 25,00
Pinot grigio IGT Az. Colline dei Filari Veneto €12,00 Sforzato DOCG Riserva Az. Nino Negri Lombardia €42,00
Soave Classico DOC Az. Fornaro Veneto € 15,00 Sassella DOCG Az. Nino Negri Lombardia € 22,00
Chardonnay DOC Az. Colline dei Filari Veneto €12,00 Bonarda 0.P. DOC Az. Pozzo Lombardia €12,00
Sauvignon delle Venezie IGT Az. Colline dei Filari Veneto €13,00 Sangue di Giuda Oltrep Pavese vivace Az. Pozzo Lombardia €13,00
Lugana DOC Az. Pasetto Lombardia €17,00 Lambrusco Emilia Amabile IGT Az. Pirovano Sangiovese Emilia Romagna €12,00
Cervaro della sala Az. Antinori Umbria €60,00 del Rubicone IGT Az. Laura Romagnelli  Chianti Emilia Romagna €12,00
Falanghina IGP Az. Solopaca Campania €12,00 Classico Az. Predella (1,5 1) Toscana € 25,00
Greco IGP Az. Solopaca Campania €12,00 Chianti DOCG Az. Castello Banfi Toscana €14,00
Fiano di Avellino DOCG Az. Panacea Campania € 18,00 Chianti Classico DOCG Gallo Nero Az. Castello di Uzzano Toscana € 30,00
Inzolia Shedar Terre Siciliane IGP Az. lvam Sicilia €13,00 Rosso di Toscana IGT Az. Castello Banfi Toscana €16,00
Grillo IGT Az. Fonte Frontini Sicilia €13,00 Terre di vino rosso IGT Az. Castello di Vicarello Brunello Toscana €60,00
Anthilia Donnafugata DOC Az. Donnafugata Sicilia €18,00 di Montalcino Az. Caparzo Toscana €50,00
Vermentino DOC Az. Fonte Frontini Sardegna €12,00 Brunello di Montalcino Az. Castello Banfi Toscana € 45,00
Vermentino Superiore Canayli Az. Cantina sociale della Gallura Sardegna €19,00 Rosso di Montalcino DOC Az. Castello Banfi Toscana € 25,00
L. i ) Morellino di Scansano Az. Predella €14,00
Vini Rossi » Red Wine Morelino di Scansano DOCG Az. Fattorie Le Pupille Villa B € 20,00
Pinot nero Riserva DOC Az. Walch Trentino Alto Adige €32,00 Antinori IGT Az. Antinori Toscana €29,00
Teroldego Rotaliano DOC Az. Zanini Luigi Trentino Alto Adige € 16,00 Tignanello IGT Az. Antinori Toscana € 85,00
Lagrein Vallagarina IGT Az. Agr. Spagnolli Trentino Alto Adige €18,00 Toscana Rosso Pactio IGT Az. Fertuna Toscana € 30,00
Qualto Az. Toniatti Giacometti (1,5 1) Friuli Venezia Giulia € 45,00 Bolgheri Donna Olimpia DOC Az. Donna Olimpia Toscana € 38,00
Refosco dal Peducolo Rosso DOC Az. Paron Mario Friuli Venezia Giulia €16,00 Sassicaia Tenuta San Guido Toscana €180,00
Merlot Az. Colline dei Filari Friuli Venezia Giulia £€14,00 Montepulciano d’Abruzzo DOC Az. Predella Abruzzo €12.00
Langhe rosso Sito Moresco DOC Az. Gaja Piemonte € 55,00 Nobile di Montepulciano DOCG Az. Tenute del Cerro Abruzzo €22.00
Rosso Marche Pelago IGT Az. Umani Ronchi Umbria € 40,00
Aglianico IGP Az. Manimurci Campania €18,00
Lacryma Christi DOC Az. Nobili del Vesuvio Campania € 30,00
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