
GRAN CENONEGRAN CENONEdi Capodannodi Capodanno
M E R C O L E D Ì  3 1  D I C E M B R E  2 0 2 5

O R E  2 0 : 3 0

TRIS DI MARE 
Misto mare con trionfo di polipo, calamari e gamberetti su insalatina,

esaltata da veli di finocchio, petali di arance siciliane e olivelle di Riviera 
Caponatina di pesce spada al profumo di mentuccia siciliana 
Bocconcini di salmone affumicato in un abbraccio cremoso

tra Philadelphia e avocado

Raviolotti ripieni di baccalà alla Mille e una Notte,
mantecati con crema di latte, essenza di aglio nero e uova di lompo
Paccheri di pasta fresca trafilati al bronzo con luganega di Monza,
porcini di Borgotaro e salsa al Casera con concassé di datterino

Reale di vitello cotto al forno, salsato con ristretto al Nebbiolo,
millefoglie di patate e polvere di capperi di Pantelleria, 

per un tocco di originalità 

Profiterole al cioccolato bianco su salsa ai frutti di bosco
macerati nello zucchero di canna e clorofilla di basilico 

Pandoro e Panettone

Brindisi di mezzanotteBrindisi di mezzanotte
cotechino e lenticchie

Vini selezionati della nostra cantina, acqua e caffè inclusi 


